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Passione Pizra

LINEA PIZZE E FOCACCE

@ LA CONCHIGLIA 18X9 CM
24 pz  COPICE QLI34080

................

Impasto pizza di una forma originale, &
una bella alternativa al classico panino

130 g rapida nella preparazione ed

impattante per la tua vetrina!

MARcA: SERRIS 0
LIEVITO

- MADRE

LA PALA! "MINI MARGHERITA"

& 25X15CM
14 pz  cobice QL131639

? E pronta in pochi minuti e, se riscaldata, grazie

[0) alla sua ampia alveolatura e all'idratazione,

240 g non perde la sua caratteristica fragranza.
Questo pratico trancio gia farcito, vi permettera
di servire uno snack gustoso anche ai palati piu
delicati.

MARCA: SERRIS

PROVA TUTTA LA NOSTRA LINEA
“LA PALA!" DA FARCIRE

Ogni Pala viene preparata con un impasto ad
alta idratazione (circa I'80% di acqua), con

biga e con maturazione molto lunga che

favorisce la digeribilita.
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LINEA PASTICCERIA

& CODA D'ARAGOSTA
6 kg cobice BVOO4

Capolavoro della pasticceria
20 g  artigianale partenopea,
croccante fuori e morbida
dentro si presta ad essere
facilmente farcita.

Marca: SAN GIORGIO

SAN GIORG|q

DOLCE & SALATO

LINEA PIZZE E FOCACCE

@ TORTA SALATA PASQUALINA
6 pz cobice PD4316

_/ R EEEEEEEEEEEE]

Tradizionale torta salata ligure

700 g prepa)rata con un guscio di spttili '
sfoglie sovrapposte e un ripieno ricco
a base di spinaci, ricotta e uova che
cuociono intere all'interno, simbolo di
rinascita pasquale. Saporita, rustica e
leggera,

Marca: BONCHEF

BonChef

SCELTI CON GUSTO

@ TORTA SALATA VALDOSTANA
2 pz cobice PD4317

U ) 6 6 6 s 8 8 8 8 8 8 8 8 s s s s
Sfoglia rustica e saporita farcita con
1200 g prosciutto cotto, formaggio filante e

pomodoro. Semplice ma gustosa,
unisce morbidezza e aromaticita in un
piatto tipico della cucina di montagna,
perfetto come antipasto o secondo
piatto veloce.

MarcAa: BONCHEF

Per maggiori informazioni contatta
i recapiti sotto o chiedi al tuo agente di zona:

Minet Srl
Via S.Antonio, 56 C - 37036 San Martino B.A. Verona

Tel. 045 990433 info@minet.it
Cel. 392 9438700 www.minet.it




